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Pieza de waffle elaborado con nuestra deliciosa masa
tradicional, acompaniado de frutos rojos.

Pieza de waffle relleno de frutos rojos a eleccion o
chocolate, acompanado de compota de frutos rojos.

Pieza de waffle elaborado a base de avena, almendra y
platano, acompaiiado de compota de frutos rojos.

3 piezas de hotcakes elaborados a base de matcha,
acompaniados de frutos rojos, granola y coulis de frutos
rojos.

3 piezas de hotcakes elaborados con nuestra deliciosa masa
tradicional, acompanados de mantequilla, miel o
mermelada.



Frutos rojos de temporada y kiwi acomodados sobre una
base de yogurt griego, acompaiiado de helado de caramelo,
miel de agave y granola.

Frutos rojos de temporada y kiwi acomodados sobre una
base de yogurt griego, acompafiado de helado matcha,
chispas de chocolate, coco, miel de agave y granola.

Fruta de temporada acompanada de granola y yogurt
griego.

Avena preparada con leche de almendras o a eleccion, con
frutos rojos, manzana y platano, decorado con toppings:
chia, almendra fileteada y miel de agave.

Avena preparada con leche de almendras o a eleccién, con
frutos rojos, pera y papaya, decorado con toppings:
amaranto, almendra fileteada, coco y miel de agave.

Batido cremoso de frutos rojos congelados, acomparnado
de frutos rojos y toppings: arandanos, granola y miel de
agave.

Batido cremoso de frutos rojos congelados, acompafiado
de frutos rojos, kiwi y manzana, decorado con toppings:
amaranto, coco y miel de agave.



Fino omelette elaborado con puré de betabel, relleno con
pesto de jitomate deshidratado, calabaza parrillada, espinacas y
tomates cherry salteados suavemente con guarnicion de fresca
ensalada verde.

Relleno de espdrragos, espinacas y nopal con queso de
cabra, acompaniado con ensalada.

Preparado con claras relleno de queso panela, quinoa y
espinacas, acompanado con ensalada y chips de yuca.

Nopal y pollo parrillado con jiotomate bola, espinacas,
cebolla morada, bafiados con salsa roja y queso feta.

Totopos de maiz o nopal deshidratados y horneados, banados
con una de nuestras auténticas salsas: verde, roja enchipotlada
0 martajada con salsa negra.

*Acompania tus chilaquiles con una proteina:

Huevo al gusto
Pollo



(Pregunta al mesero)

Banados con salsa roja y verde, acompaiiados con frijoles refritos.

Huevos estrellados sobre chilaquiles en salsa martajada con chorizo.

Huevos estrellados sobre papa natural frita en aceite de olivo con Foie
Gras laminado por encima, ligeramente gratinados con queso
manchego espanol.

Huevos estrellados sobre tostada de pan tomate, acompaifiado con
jamon serrano, arugula y queso de oveja semicurado.

Huevos estrellados sobre papitas fritas con tocino y brisket, bafiados
con una deliciosa salsa de 3 quesos.

Huevos cocidos sin aceite sobre pan artesanal,cubierto por una suave
capa de queso ricotta y aceite de oliva con tomate cherry.

Huevos estrellados sobre papitas fritas con salsa arrabiata,
acompanados de cecina y gratinados con queso parmesano.

Relleno de pesto de berenjenas asadas y queso de cabra con tomates
cherry deshidratados, acompanados de ensalada de espinacas.

Relleno de machaca a la mexicana, acompaiado de frijoles refritos.

“Extras:
Machaca $30 / Esparragos $15 / Chorizo $15 /
Jamon $15 / Aguacate $15



2 piezas de deliciosos molletes elaborados con frijol y queso
manchego, mozarella y parmesano, acompaniados con salsa de
pico de gallo.

2 piezas de deliciosos molletes elaborados con frijol,
chilaquiles verdes y machaca preparada, gratinados con
queso manchego.

2 piezas de deliciosos molletes elaborados con frijol y queso
gratinado.

Enfrijoladas rellenas de pollo, bafladas con una salsa de
frijol negro, con un toque picante de chile negro y chipotle,
bafiadas con queso fresco y crema.

Rellenas de pollo a la mexicana, bafiadas con tu salsa
predilecta, decoradas con crema y queso.

Chilaquiles verdes y rojos, acompafiados con frijoles
refritos, salsa martajada o de chile negro, bafados con
crema y queso fresco.

* Acomparia tus chilaquiles con una proteina:

Huevo al gusto
Pollo



Cecina de res acomparniada con guacamole, pico de gallo,
frijoles y salsa chipotle.

Con arandanos y cacahuate troceado enchilado, servido
con chips de yuca.

Pan rustico con pesto de berenjenas, pimientos rojos
asados, mostaza antigua, salmon fresco parrillado y queso
manchego espanol, acompanado de una ligera ensalada
verde.

Pechuga de pollo parrillada con alioli de ajo rostizado,
jitomate bola, espinaca y lechuga, acompafiado con queso
de cabra y manchego, junto con una ligera ensalada verde.

Hongos, pimiento, calabacita, aguacate y jitomate con pesto
de berenjena, acompaiiado con una ligera ensalada verde.
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